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M GAL VALTELLINA VALLE DEI SAPORI/ Una rete ciclabile tra le province di Bergamo e Sondrio, per valorizzare enogastronomia e turismo attraverso la mobilita sostenibile

Orobikeando: il turismo rurale cresce su due ruote

Larea, attraversata dalla ciclovia, é dotata di un patrimonio inestimabile, che va dal paesaggio e allambiente, fino alle eccellenze agroalimentari

1 progetto Orobikeando

nasce con lobiettivo di
creare un vero e proprio
progetto di sviluppo rurale,
attraverso la valorizzazione
dellenogastronomia e del
turismo rurale per mezzo
della realizzazione di una
rete ciclabile tra le province
di Bergamo e Sondrio im-
plementando la mobilita so-
stenibile. La rete, verra rea-
lizzata secondo gli standard
europei (European Cyclists
Federation). Sviluppata dal
GAL Valtellina Valle dei
Sapori (capofila del pro-
getto), dal GAL dei Colli di
Bergamo e del Canto Alto,
GAL Valle Brembana 2020
e GAL Valle Seriana e dei
Laghi Bergamaschi, la rete
ciclabile copre larea rurale

Fioritura di rododendri presso il Lago di Pescegallo nelle Alpi Orobie. Credits Roberto Ganassa

collega I'Ttalia con la regione
elvetica dell’Engadina, attra-
versando paesaggi alpini di

che, dall

to di Orio  incomparabile bellezza.
al Serio si dirige alla citta di ~ La ciclovia che unisce le
Bergamo, sale verso le Alpi  montagne

he, prose-  Reali: con lobiettivo di

Orobie berg;

guendo poi sul versante val-
tellinese e risalendo infine il
corso del fiume Adda fino
alla citta di Tirano, localita
di confine con la Svizzera e
stazione di partenza della li-
nea ferroviaria transfronta-
liera Bernina Express. Il tre-
no, patrimonio UNESCO,

essere percorsi da tutti, il
progetto prevede la realizza-
zione di un asse principale
su cui realizzare i servizi
principali e da cui si dira-
mano numerosi tracciati di
difficolta varia. Dalle ciclo-
pedonali classiche, con sede
propria, agli itinerari con

hi. Credits Gal dei colli

Orobik do sui colli b
di Bergamo e del Canto Alto

Una pedalata nella natura. Credits Federico Pollini

strade moderate e a basso
traffico. Senza dimenticare
la viabilita agro-silvo-pa-
storale e Je strade campestri.
Infine, vengono interessati
anche i sentieri in quota. Sul
percorso lo studio di fatti-
bilita ipotizza diverse tipo-
logie di servizi. Si pensi alle
aree di sosta breve e a quelle
dedicate alla sosta escursio-
nistica, o alle aree di sosta
prolungate dove ristorarsi.
A questi potranno affian-
carsi i punti ristoro mobili,
servizi di prossimita, come
bar, rifugi, aziende agrico-
le, negozi, punti noleggio e
guide turistiche. Infine i bi-
cigri]], ovvero ristoranti con
BBQ e in alcuni casi anche
la presenza di una foresteria.
Un patrimonio inestimabile
Larea, attraversata dalla ci-
clovia, ¢ dotata di un patri-
monio inestimabile che va
dal paesaggio allambiente,
fino alle eccellenze agroa-
limentari (i formaggi delle
vallate orobiche, la bresaola,
le mele, il miele e il vino)
e dalla cultura e dalle tra-
dizioni locali. Insomma,
Orobikeando nasce con lo-
biettivo di definire una stra-
tegia coordinata di sviluppo
rurale, fondata sulla valo-
rizzazione delle eccellenze
agroalimentari. Tra queste
spiccano il grano saraceno,
che racchiude tutte le ca-
ratteristiche nutritive di un
cereale e di un legume, pur
non essendo né 'uno né 'al-
tro. Senza la sua farina scura
finirebbero ammainate le
bandiere della gastronomia
locale: la polenta taragna, gli

sciatt e naturalmente i piz-
zoccheri. Le mele della Val-
tellina profumate, succose,
croccanti, che racchiudono
tutto il sapore della monta-
gna. Il Casera ¢, insieme al
Bitto, uno dei due formaggi
DOP della Valtellina. Se-
condo la tradizione, il latte
vaccino veniva trasformato
nel formaggio Bitto sugli al-
peggi destate, mentre il Ca-
sera era prodotto al ritorno
delle mandrie in fondovalle.
Senza tralasciare I'immenso
patrimonio lattiero caseario
della Provincia di Berga-
mo, Il Taleggio, il Furmai
de Mut, il Branzi, IAgri e
lo Strachitunt e i formaggi
caprini. Il prosciutto Botto
¢ un salume stagionato nel
fieno, prodotto nellomoni-
ma localita in alta Val Seria-
na. Durante la lunga stagio-
natura si attivano processi
biochimici che rendono le
carni squisite e profumate.
Lo stesso tipo di trasforma-
zione che accadeva ad altri
prodotti, come formaggi o
lardo, sottoposti ad analo-
ghe tecniche di stagionatura
“occulta” nelle vinacce, nella
cenere o in buche di marmo.
La valorizzazione degli atto-
ri locali

Orobikeando ¢ fondato su

li attori in un processo par-
tecipativo di valorizzazione
territoriale. “Si tratta di un
progetto di ampio respiro
territoriale, il cui obiettivo
prioritario & quello di crea-
re opportunita di sviluppo
e crescita per le aree rurali
interessate  dall'intervento,
valorizzando le produzioni
agroalimentari del territo-
rio, le ricchezze enogastro-
nomiche,  paesaggistiche,
culturali”} fanno sapere i re-
bili del prog

delle attivita rurali del ter-
ritorio. In particolare, il
focus ¢ sulle costruzioni in
pietra a secco, patrimonio
denso di profondi signifi-
cati materiali e immateria-
li. La tradizione dei muri a
secco € strettamente legata
e interconnessa alle prati-
che tradizionali utilizzate
dall'uomo nella gestione
del territorio in campo
agricolo e della pastorizia.

La promozione dei servizi

In questo senso, il proget-
to si avvale della collabo-
razione della Rete Rurale
nazionale che attraverso il
coinvolgimento del CREA
(Consiglio per la ricerca in
agricoltura e lanalisi delle-
conomia agraria), ha scelto
la ciclovia come progetto
pilota, per lo studio dei ser-
vizi ecosistemici generati.
Lobiettivo ¢ anche quello
di approfondire buone pra-
tiche trasferibili nellambito
delle strategie di sviluppo
locale, senza dimenticare
linnovazione,  attraverso
la realizzazione di progetti
pilota e di cooperazione
di qualita. Infine, con uno
sguardo in avanti: stimola-
re il dibattito su nuovi temi
per lo sviluppo rurale lo-
cale da proporre in futuro.
Infatti, la ricaduta possibile
per i territori interessati
genererebbe un PIL annuo
di circa 20.000€ per ogni
chilometro di territorio in-
teressato.

Allo stesso tempo, Orobi-
keando sara sostenuto da
Bergamo Citta Creativa
UNESCO per la Gastro-
nomia, con lobiettivo di
valorizzare le ricchezze
enogastronomiche, ma an-
che quelle paesaggistiche e
culturali delle province di
Bergamo e di Sondrio. Lo-
biettivo ¢ quello di miglio-
rare la fruibilita e lattratti-
vita del territorio rurale.

In particolare, il progetto &
stato pensato per promuo-
vere i servizi ecosistemici
del territorio: dall'acqua al
cibo, passando per la re-
golazione climatica, legati
ad una valorizzazione del
turismo rurale. “La valo-
rizzazione dei Servizi Eco-
sistemici & un tema centrale
che deve riuscire ad affer-
mare che le risorse rurali e
della montagna non sono
regalate a beneficio gratu-
ito della collettivita, ma la
collettivita che ne beneficia
deve riconoscere il valore
del servizio di una gestione
attiva’, spiegano i responsa-
bili del progetto. Allo stes-
so tempo, i ricercatori del
CREA, stanno definendo e
sperimentando un approc-
cio metodologico imple-
mentabile progettato per
valorizzare i Servizi Ecosi-
stemici e Agroecosistemici.
Allo stesso modo il Gal Val-
tellina ¢ partner del proget-
to “ClimActive 2050” che
ha lo scopo di intervenire
in ambito ambientale per
supportare i territori a por-
si in modo resiliente verso
i cambiamenti climatici
facendo leva sulla valoriz-
zazione dei servizi ecosi-
stemici. Per lo sviluppo del
progetto, ogni territorio
ha identificato in via pre-
liminare le caratteristiche
di fragilita e di resilienza

connesse agli effetti del
=

un dello  prog 1
finalizzato alla creazione
e alla gestione degli attori
locali coinvolti, che collabo-
rano insieme e condividono
progettualita per valorizzare
unbofferta territoriale forte-
mente caratterizzata. A li-
vello locale, inoltre ciascun
GAL coinvolgera i principa-

11 progetto Orobikeando si
inserisce in pieno, nella fi-
losofia di P-ART il progetto
di GAL Valle Brembana,
GAL Quattro Parchi Lecco
Brianza ¢ GAL Valtellina
Valle Dei Sapori che pun-
ta alla valorizzazione del
patrimonio  paesaggistico
locale, della tradizione e

« climatico, e
le ha condivise con i prin-
cipali portatori di interesse
sul territorio. Il progetto
¢ stato sviluppato dal Gal
dei Colli di Bergamo e del
Canto Alto, con la partner-
ship del Gal Oglio Po, Gal
Val Brembana 2020 e Gal
Valtellina.
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